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CREMANT DE LIMOUX
MA MAISON ROSE

APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE

CEPAGES AGE MOYEN DES VIGNES
Chardonnay : 70% 20 ans

Chenin blanc : 20%

Pinot noir : 10%

TERROIR ALTITUDE
Océanique - argilo calcaire - coteaux 300m
ORIGINE DES RAISINS

Coteaux ensoleillés de Villelongue

VINIFICATION

Cueillette manuelle, de fin Aot a mi-Octobre
Aprés une pressurisation des raisins entiers, |a vinification se déroule a 18°C
thermo régulée durant 15 jours.

RECOLTE A LUNITE DE SURFACE

50 hectolitres/hectare

ELEVAGE
_ Sur lattes pendant 15 mois dans une cave thermorégulée (14-16°C)
ﬁg‘% POURCENTAGE DU DOSAGE
C UV £ E 10 grammes
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CONSOMMATION

Idéale a I'apéritif, poissons, fruits de mer, tout le long du repas
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s Cop, Domaine Rosier
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: - 2 TEL : 04 68 31 48 38 | FAX : 04 68 31 34 16
limoux@domaine-rosier.com
www.domaing-rosier.com
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PROPRIETATRE - RECOLTANT
NLGOCIANT - ELEVEUR
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