Cuv

\_’

EAU DE VILLELO
A
“rans.

Smoree

Appellation :
Provenance

Age Moyen des vignes :
Terroir :

Altitude

Domaine Rosier

PROPRIETAIRE - RECOLTANT
NEGOCIANT - ELEVEUR

ée Chdteau de Villelongue

Pinot, Chenin et Chardonnay

Crémant de Limoux

: Coteaux ensoleillés de Villelongue

20 ans

Océanique - argilo calcaire - coteaux

:300m

Cépage : 10% Pinot, 40% Chenin, 50% Chardonnay

Vendanges : Cueillette manuelle, de fin Aodt & mi-Octobre

Récolte a l'unité de surface : 50 hectolitres/hectare

Aprés une pressurisation des raisins entiers, la vinification se déroule a 18°C thermo régulée durant 15
jours.

Temps de repos sur latte : 12 mois
:0,75cm3

Degré alcool :

Pourcentage du dosage
12 % volume
Accompagnement : [déale a I'apéritif, poissons, fruits de mer, tout le long du repas
6°C

: Champenoise, verte

Degré de service :
Type de bouteille
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